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QUEM SOMOS?

Manzano-Flottweg € uma empresa especializada no fabrico de equipamentos para fabricas de extragao de azeite e depositos de aco
inoxidavel para armazenamento e decantagao de azeites.

A nossa marca € reconhecida pela gualidade de fabrico de adegas de armazenamento, decantagao e selecao de azeite e 0S nossos
equipamentos sao sinonimo de fiabilidade e inovagao em 15 paises. Nao & por mero acaso, a historia desta empresa remonta ao ano
de 1918. Somos a empresa mais antiga de enire aquelas que fomecem equipamentos ao sector oleicola.

Desde Janeiro de 2017, Manzano € a representante exclusiva da marca Flottweg para a aplicagao da sua tecnologia no sector do azeite
em Espanha, Portugal e Norte de Africa, tendo estabelecido acordos com os representantes Flottweg de outros paises pelo Mundo.
Flottweg é uma reconhecida fabricante de separacao a nivel mundial. A sua sede e local de fabrico para 100% dos seus equipamentos

encontra-se no coragao industrial da Alemanha, Baviera.

Somos uma equipa composta por 65 colaboradores jovens, mas com muita experiéncia. Realizamos dedicados esforgos em
investigacao e desenvolvimento, tendo sempre como objetivo alcangar solucOes gue garantam a mdéxima compefitividade e
flexibilidade dos produtos que fabricamos. Oferecemos a todos 0s nossos clientes, porque entendemos que o nosso frabalho nao
termina na venda, um eficiente servigo de pos venda, para implementacao, solucéo de problemas ou qualquer outra consulta que
recebamos.

Manzano-Flottweg sera a sua escolha se procura aconselhamento, amplitude de gama, os melhores acabamentos, eficiéncia na
producdo. Recebera da nossa parte servico, uma resposta agil, tranquilidade e seriedade. Da nossa parte, procuramos clientes

exigentes, que colaborem connosco agora e no futuro.
Norte, Sul, Este e Oeste

Desde que comegdmos a projetar e fabricar maquinaria oleicola, 0s nossos equipamentos e depdsitos foram sendo enviados
diretamente ou através de terceiros a muitos dos paises produtores de azeite.

ESPANHA
Portugal Marrocos

Norte, Sul, Este e Oeste Peru

Grécia

Bulgaria
Argélia

Desde que comegamos a projetar e Angola Quénia
fabr.lcar magquinaria qle_tcola, 0S NOSSO0S Itslia Tunfsia
equipamentos e depositos foram sendo | : )

. : , Uruguai Reino Unido
enviados diretamente ou através de
terceiros a muitos dos paises produtores g = o
de azeite. México Arébia Saudita

Chile Austrélia
Argentina E.E.U.U.

Guatemala
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PORQUE NOS DEVE ESCOLHER?

Os seus filnos Miguel, Tomas Projeto e fabrico de

1 91 8 e Luis encarregam-se da empresa danos 60 maquinaria oleicola
Antonio Manzano Carpio i Constroem-se as adegas &3
funda CALDERERIA MANZANO anos 40 para as grandes cooperativas e armazens anos 70

reguladores

Acordo Langamento da bomba de
MANZANO FLOTTWEG y41]1]1) pista0 para massa & bagago 1995
201 Primeiros projetos Refundagao
l O ' 7 para exportacao da sociedade

1918-2018

Reparacao de
201 9 equipamentos FLOTTWEG

202 1 Decanter

C-Advantage Aovayacs |

Inovacao, Investimento, ilusao
(EJEQ))



MOINHO SERIE MT (DUPLO / SIMPLES)

O moinho triturader & um equipamento que participa ativamente
na transformacéo e preparagao do fruto para a extragao. O seu
funcionamento, a 3000 rpm consome entre 22.5 e 60 Kw de
patencia por unidade, em fungédo do modelo.

DUPLO

MT-30 MT-40 MT-50
Poténcia 30C.V.+1CV. 40CV.+1CV. 50CV.+1CV.
Producéo 3000/4000 Kg/h 4000/5500 Kg/h 5000/7000 Kg/h

MT-60/S MT-75/S
Poténcia 60 C.V.+1CV. 75CV.+1C\V.
Producéo 6000/9000 Kg/h 8000/11000 Kg/h

SIMPLES §

BOMBA DE PISTAO PTM
PARA MASSA E BAGAGCO

As bombas de pistdao de CALDERERIA
MANZANO, S A. sao um projeto original da
marca de 1996. Detemos mais de 3000
equipamentos instalados em 15 pafses,

- PROJEGAO ROBUSTA E SIMPLES,

- BAIXOS CUSTOS DE MANUTENCAO.

- GRANDE CAUDAL DE BOMBAGEM.

- CUMPRIMENTO DA NORMATIVA ALIMENTAR

PTM-100 PTM-300 PTM-600
Poténcia 4CV. 10 C.V. 25 C.V.
Caudal 6 m3/hora 17 m3/hora 25 m3/hora
Pl’OdLIQéO 100 T/24h 300 T/24h 700 T/24h

PTM-175/S PTM-350/S PTM-500/S
Poténcia 10 C.V. 20 C.V. 25 C.V.

Caudal 8 m3/hora 17 m3/hora 22 m3/hora
Produgéo 150 T/24h 350 T/24h 500 T/24h




TERMO BATEDEIRAS
PARA LOTES

O processo de extragao por lotes ou maquias responde a necessidade dos pequenos
produtores de azeitona que querem poder extrair o seu préprio azeite. £ uma
tendéncia crescente depois de vérias décadas de predominancia do processo em
continuo. A diferenga principal reside na batedura da massa. A necessidade de separar
o produto de cada cliente por partidas faz com que seja necessaria a existéncia de
médulos de batedeiras mais pequenos por forma a garantir que a massa de cada um
tenha o seu tempo de batedura e rompimento das células para criar emulsoes de
forma estanque enquanto os lotes de outros clientes séo preparados. Na Manzano
Flottweg projetamos e instalamos termo batedeiras de lotes ou maquias tanto verticais
como horizontais em modulos que variam entre os 1000 e os 1500 Kg.

HORIZONTAL TLH-1000







TERMO BATEDEIRA CONTINUA

Na CALDERERIA MANZANO cortamos com vérias décadas de experiéncia
na projecac e fabrico de termo batedeiras, oferecendo, gragas a sua
concegao modular uma das gamas mais amplas do mercado, relativamente
a capacidade, e grande flexibilidade na disposicao dos modulos.

Fabricamos termo batedeiras para linhas continuas ou em maquia desde
1000 Kg até 50000 Kg.

TERMO BATEDEIRAS
Capacidade por madulo 3500 kg 5500 kg 8500 kg
Poténcia instalada por médulo | 5,5Kw (7,5CV) | 7,5 Kw (10 CV) | 7,5 Kw (10 CV)
Sistema de circulagao ransbordo  / Automatico

TERMO ACELERADOR

A temperatura do batide € um ponto crucial do processo , deciséo de cada
produtor na sua procura pela relagao ideal entre qualidade e quantidade de
azeite obtido, Em qualguer um dos casos, uma temperatura minima & um
fator necesséario para que a batedura seja eficaz, desta forma um fruto
muito frio pode vir a necessitar de tanto tempo a alcangar esta temperatura
que o batido restante seja insuficiente para a obtengao de um rendimento
adequado.

Com o objetivo de conseguir a temperatura adequada ao processo no
menor tempo possivel, projetdmos este equipamento que se instala antes
da termo batedeira,

TERMOACELERADOR
1UD 6-7 T/h
2UD 12-14 T/h
3UD 18-21 T/h
4 UD 24-28 T/h
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Flottweg apresenta a série G Alvantage Manzano . A
recanhecida fiabilidade e eficacia da marca, com
resultados excelentes, numa série especificamente
projetada para massa e bagago de azeitona em
duas fases. Uma linha simples gque retine num s6
qualidade e prego, Dois modelos para lagares de
dimensao meédia com um processo estavel e
continuo onde a regulacdo né&o e a principal
preocupacao do operador, mas sim os resultados e
a vida util do equipamento.

Serie C3E/A Serie C4E/A Serie C5E/A
Capacidade nominal 55 - 70 Tm/24 horas 120 - 140 Tm/24 horas 200 - 250 Tm/24 horas
Peso (kg) 1,765 2.760 5.060

Comprimento/largura/altura

2.980/940/830

3.520/1.140/1.030

4.100/1.520/1.210

Serie Z3E Serie ZAE Serie Z5E
Capacidade nominal 40 - 60 Tm/24 horas 100 - 120 Tm/24 horas 180 - 200 Tm/24 horas
Peso (kg) 1.850 3.000 6.200

Comprimento/largura/altura

2.645/1.180/890

3.740/1.000/1.200

4.500/1.600/1.150
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: || mavzano— || |
Flottweg é um dos principais fornecedores de g | | B |
tecnologia de separagao sdlido liquido do mundo.
Com sede em Vilsbiburg, no coragao industrial da

Alemanha, conta com uma equipa de 850 - ! :
colaboradores em fabrica e outros 200 em diversas L —
sedes comerciais no mundo inteiro. ‘

DVAHTAGE

ANZANO

A série Z conta com a projecéo tecnologicamente mais
avangada do mercado. Inovacoes técnicas como o
SIMP DRIVE® que facilita a regulacéo automatica da
velocidade diferencial do sem fim em fungdo da
carga, e detalhes técnicos que facilitam a sua

O decanter F|ottweg e, manutengao e operagao durante a sua longa vida Util.
¥ m Uma série para separagcao em duas ou trés fases em

sem du¥|da, um dos fungéo da necessidade de cada cliente.

mel hores equ i Pa mentos Se existe um detalhe que sem duvida distingue a série

do mercado Z de qualquer ocutra marca é o IMPELLER. O

IMPELLER ou roda de nivel ajustavel, permite a
regulacao da saida de azeite em plena velocidade de
trabalho do equipamento, Quando combinados o
SIMP DRIVE® com o IMPELLER a regulagao é
ajustada em segundos de forma manual ou
inclusivamente integrada no seu sistema de

automatizagao.
=
= -~ 0 — ==
ADVANTAGE | — S
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Serie Z6E/A Serie Z8BE/A . =
240 - 500 Tm/24 horas 600 - 1000 Tm/24 horas . ]! -
9.750/9.850 14.140
5.147/1.705/1.500 6.440/2.000/1.480 -




CENTRIFUGA VERTICAL FLOTTWEG

A centrifuga vertical Flottweg € um decantador centrifugo que funciona a
uma rotagao por minuto muito superior & do decanter horizontal, o que a
converte no equipamento adequado para separar solidos muito finos de

llquidos, mas também para separar liquidos de diferentes densidades. Este

tipo de separagéo é crucial uma vez que tanto os sdlides como a agua que
nao estejam devidamente separados podem provocar defeitos no azeite
armazenado. Da mesma forma que para o decanter horizontal existem
inovacdes, no caso da centrifuga vertical Flottweg também existem
inovacoes patenteadas.

AC-1200-430 FO AC-1510-430 FO AC-1700-430 FO

AC-2000-430 FO

Poléncia

7,5 15 18,5

30

Capacidade

até 1.100 até 2.200

até 3.500

até 4.500




VIBROTAMIZ DE CALDOS

O Vibrotamiz de caldos MANZANO & um deposito que
incorpora uma bandeja que & um crivo vibrante, que
permite separar os solidos finos de maior tamanho que se
encontram em suspensao.

VT1452F-15

VT2502F-35

VT2502F-50

Capacidade

145 litros

250 litros

250 litros

Caudal

1500 I/h

3500 I/h

5000 I/h

Processo

2 Fases

2 Fases

2 Fases

VT2503F-15-50

VT2503F-35-50

VT2503F-50-100

Capacidade

250 litros

250 litros

250 litros

Caudal

1500 I/h + 5000 I/h

3500 I/h + 5000 I/h

5000 I/h + 10000 I/h

Processo

3 Fases

3 Fases

3 Fases

EVACUADOR DE BAGAGCO

Por substituicao dos antigos fossos de rececéo de bagaco, o
evacuador de bagaco fabricado pela CALDERERIA MANZANO & um
tegéo de ago inoxidavel.

EO-350

EO-800

Poténcia

TGN

FENE

Capacidade

350 litros

800 litros

DEPOSITO DECANTADOR

Na salda da centrifuga vertical FLOTTWEG o azeite & vertido sobre um depdsito
decantador de dupla caixa fabricado integralmente em ago inoxidavel pela
CALDERERIA MANZANO.

DAC275 - 15

DAC275 - 35

DAC500 - 50

Capacidade

275 litros

275 litros

500 litros

Bomba de azeite

1500 |/hora

3500 I/hora

5000 I/hora




Depositos fabricados integralmente em ago inoxidavel e projetados especificamente para o armazenamento de
azeile.

A nossa fabrica de Villafranca alberga o processo de producac responsavel pela expedicdo de 300 depositos,
anualmente, para 5 paises desde 2014, quando implementamos um novo processo de montagem mais robatizado e
preciso, com soldaduras de alta qualidade e maior gama de diametro para os nossos clientes

LY

A

FUNDO PLANO FUNDO CQNICO
INCLINADO COM PES

EQUIPAMENTOS AUXILIARES PARA ADEGA

A melhor das adegas necessita de equipamentos de limpeza e manutengao que impegam o deterioramento do azeite
armazenado ou inclusivamente dos proprios equipamentos com o passar do tempo. Limpeza movel com projegac de agua
sob press@o ou com bola difusora, recolha mével de purgas e bombagem adaptada as suas necessidades.

EQUIPAMENTO DE LIMPEZA
- Projetor e acessdrios

- Tubo de limpeza com bola difusora

RECOLHA DE PURGAS

ACESSORIOS

Aros de inertizagao, tubo decantador para esvaziamento, indicadores de nivel precisos e fabricados em ago inoxidavel sem
colas nem pintura, tomadores de amostras no local onde os deseje e outros acessorios poderao personalizar o seu deposito
para gue cumpra totalmente as suas necessidades.




DEPOSITOS DE GRANDE CAPACIDADE




DEPOSITOS DE DECANTACAO E SELECAO

A definigao, projeto e fabrico de depdsitas para decantagéo e selecao prévios ac armazenamento do azeite sao a chave.
A escolha do seu tamanho , o angulo do cone, 0 processo de lrabalho entre estatico e dinamico e até o projeto de
ligagbes entre depdsitos permitirao ao produtor de azeite separar adequadamente as suas diferentes qualidades e
variedades, evitando lotes heterogéneos que reduzam o valor do seu produto.

DECANTACAO DINAMICA

DECANTACAO ESTATICA
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OLIVE UP! INDUSTRIA 4.0

Um grande produto nao funcionaré de ac
realiz te. Ao confiar nos n

instalados e
ja com

integral do pro
rececao de
1o azeite.

a um
0, incluido nas num software
0 mais, p controlo remoto

Gestao integral do processo completamente
rastreavel desde a rececao a adega.

Dados e graficos de tendéncias
registados e exportaveis.

Controlo remoto da sua fabrica.




Nao deixe os seus equipamentos nas maos de terceiros.

Somos o REPRESENTANTE EXCLUSIVO
FLOTTWEG.

Formacao direta Flottweg
Acesso ao projeto original do seu equipamento
Material original do seu fabricante

FABRICA DE REPARACOES PROPRIA

COMPLETAMENTE EQUIPADA
. \ .\ ] q l 19 | | =

L] 3 @ — Reparacao ou reconstrucao na nossa sede
- principal em Bujalance (Cordaoba).

Acabamentos completamente mecanizados.
[opo de gama

Estabilizagao de equilibrio certificada e registo
anual de modificacoes por forma a
economizar custos

Ry st
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Apenas o MATERIAL ORIGINAL garante a
durabilidade e rendimento do seu equlpamento

Material de reposicao original Flottweg
Moto redutores fabricados em Flottweg, tempo record em substituicao e reposicoes de material.

Projetos direcionados no aumento de vida Util dos seus equipamentos e por forma a reduzir custos.



MATERIAL DE REPOSICAO ORIGINAL - MANZANO FLOTTWEG

Ao nosso agil servico de material de reposicao, com catalogo completo onde os nossos clientes se
podem apoiar por forma a identificar diferentes componentes e conhecer o seu preco, alia-se agora a
nossa loja on line de material Manzano Flottweg. Além disso a confianga da Flottweg permite-nos ter
em exclusividade os componentes de desgaste originais que possam necessitar todos os nossos
clientes de azeite . Os seus componentes de substituicao disponiveis no menor tempo

LOJA DE MATERIAL DE REPOSICAO

COMPONENTES ORIGINAIS FLOTTWEG

Teléfono: +34 656 874 495
recambios@caldereriamanzano.net
www.repuestos.caldereriamanzano.net

SERVICO TECNICO DE REPARACOES

Desde o langamento das bombas de pistao em 1996, Manzano conta com equipas moveis com todo
0 material que possa necessitar o técnico perito que o auxilia em avarias ou revisoes periddicas,
Sabemos gue nao se podem deter por um largo perfiodo na sua fabrica. Queremos que trabalhe ao
mais alto nivel de fiabilidade.

SERVICO TECNICO

Teléfono: +34 608 367 248
serviciotecnico@caldereriamanzano.net




INSTALACOES

CALDERERIA MANZANO conta com instalagées em duas localizagtes diferentes ambas na provincia
de Cérdoba, em Bujalance e em Villafranca de Cérdoba. Bujalance é a sede social da empresa,
origem e centro de operagoes de MANZANO desde 1918. Nesta localizagdo fabricamos
equipamentos e encontra-se a administracao da empresa. Contamos com 9000 m 2 na sua totalidade,
repartidos entre patios de expedicao e rececdo e 3000 m 2 de instalagées para fabrico de
componentes e montagem de equipamentos.

Os guase 500 m 2 de escritorios administrativos, sala permanente de exposicéo de equipamentos,
armazém e loja de material para os nossos clientes foram completamente renovados em 2016.

Em Villafranca de Cdrdoba fabricam-se integralmente todos os depositos e decantadores para azeite
gue a empresa fornece desde 2014, ate esta data a linha de fabrico compartia instalagées com a de
equipamentos em Bujalance. Toda a maguinaria de processo foi completamente renovada e a
empresa apostou na melhor tecnologia disponivel internacicnalmente. Fabricamos em meédia,
anualmente, 280 depdsitos, entregues em mais de uma dezena de paises.




SERVICO TECNICO

Teléfono: +34 608 367 248
serviciotecnico@caldereriamanzano.net

@ LOJA DE MATERIAL DE REPOSIGAO
COMPONENTES ORIGINAIS FLOTTWEG

Teléfono: +34 656 874 495
recambios@caldereriamanzano.net
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CALDERERIA MANZANO S.A.

Avda. Hermanos Manzano Solano, 3
14650 Bujalance (Cordoba)

P.l. Dehesa de Cebrian
C/ El Carpio, 4y 5
14420 Villafranca (Cordoba)

Teléfono: +34 957 170 225
Fax: +34 957 170 112

comercial@caldereriamanzano.net

www.caldereriamanzano.net

facebook.com/manzano.caldereriamanzanosa
@caldemanzano
@caldereriamanzano

@) 05/2024



